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‘ RESTAURANT ‘

CARTE DES FETES

* o Foie gras de canard maison (~60g) et son
chutney de figues 9.50€

e Blinis aux poireaux et Saint-Jacques (3) fumet
au citron confit et Crémant de Loire 12.00€

e Foie gras de canard maison vrac au kilo et son

chutney de figues 130€/kg
e Pavé de Cabillaud roti sur sa tarte de légumes au 14.00€

coulis de poivrons

° Magret de canard roti aux airelles 13.00€

. Supréme de Chapon “Janzé” sauce aux morilles 14.00€

e Pavé d’'aloyau de beeuf VBF pré grillé avec son beurre 14.50€
persillé

‘ Accompagnements viandes : Mousseline de potimarrons au paprika fumé
et flan de champignons au parmesan
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e Croustillant de chévre chaud au miel de la Basse Araize

crr s npz 4.50€
de Bouillé-Ménard (49)

e Croustillant chaud de P’tits rond de Loire de la ferme
des P’tits Brillets “Saint Michel et Chanveaux” (49)

*** +

Le poire marron (Pain de Génes au marron, croustillant noisette, 5.50€
mousse marron et insert poire)

4.50€

L’exotique (Biscuit amande, mousse vanille et exotique,

5.50€
croustillant chocolat blanc et insert fruits frais exotique

Menu enfant ; 13.00€

Terrine de campagne

Supréme de chapon et ses pommes de terre sautées

Moelleux au chocolat ‘

Commande a récupérer entre 10h30 et 13h00 le 24 et 31 décembre
Fin des commandes le 17 décembre pour le 24 décembre
Fin des commandes le 23 décembre pour le 31 décembre
Contact : 0241925890 sarl-le-xiiieme@orange.fr *
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