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ENTREE
Gaspacho d’asperge, magret fumé et copeaux de foie gras 10.00
Burrata sur tarte fine aubergine, courgecte et Serrano 10.00
Pain bao aux saumon, crevette et crudités sauce cocktail 12.00
Medaillon de foie gras de canard a I’Aubance et son chutney 14.50
PLAT
Dorade S¢baste roci sauce vierge 15.00
Filet mignon de porc Orloff 15.00
Magret de canard roci au miel et thym 15.00
Pi¢ce de baeuf VBF grillée et son beurre maitre d’hotel 19.00
DESSERT
Choux au chocolat et noix de pecan 7.00
Pavlova aux fruits rouges 7.00
Le citron piment 7.00
Trilogie de fromages 7.00

Les prix sont TTC
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