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ENTREE

Oeuf mimosa au chorizo et avocat
Tarte fine a I'andouille et butternut
Cassolette de la mer a la creme d’ail

Medaillon de foie gras de canard et chutney

PLAT

Andouilletce grillée de chez Gardais a la moutarde
Supréme de pintade roti au cidre
Fondant de cochon braisé sauce morilles
Lieu noir Breton sur peau au coulis de poivrons
Piéce de boeuf VBF grillée et son beurre maitre d’hotel

DESSERT

Pomme tatin crumble carambar et vanille
Pavlova a la prune, raisin et verveine
Finger chocolat amande et noisecte

Trilogie de fromages

Les prix sont TTC
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