
Restaurant Le xiii ème
C A R T E  À  E M P O R T E R  S U R  R É S E R V A T I O N  7  J O U R S  A U

P R É A L A B L E

Toast de foie gras sur pain aux céréales                                    
Toast de saumon fumé et fromage frais             
Toast de chèvre et jambon Serrano                                     
Verrine de tartare de crevettes et guacamole
Navette garnie à la rillettes de poissons                    
Wrap de fromage frais roquette et tomate confite
Club sandwich jambon blanc cruditées

Les amuse bouches froid minimum 10 pièces identiques

Les amuse bouches chaud minimum 10 pièces identiques

Les entrées

Gougère d’escargot au beurre persillée                                                                       
Cannelé salé au chorizo
Mini croque-monsieur au cheddar 
Croquette au jambon de Serrano 
Crevette panée sauce cocktail

Foie gras de canard au Layon maison au kilo
1/2 Melon créole "melon, avocat, saumon fumé, crevettes et
crème ciboulette" (selon saison)
Tarte de légumes du soleil à la mozzarella "à réchauffer"
Tarte d'endives gratinées au chèvre " à réchauffer"
Terrine de poissons aux petits légumes et mayonnaise maison

1 . 5 0€
1 . 5 0€
1 . 5 0€
1 . 5 0€
1 . 3 0€
1 . 4 0€
1 . 5 0€

1 . 6 0€
1 . 6 0€
1 . 6 0€
1 . 8 0€
1 . 5 0€

1 2 0 . 0 0€
  
6 . 9 0€
6 . 5 0€
6 . 5 0€  
6 . 0 0€   
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Les poissons

Les viandes

Cassolette de poissons blanc et crevettes à l 'ail et au
curcuma
Poisson de le pêche du moment au coulis de poivrons et sa
julienne de légumes

 9 . 5 0€

1 0 . 0 0€

  

Magret de canard rôti au miel et romarin
Filet mignon de porc au cidre 
Suprême de poulet de Janzé jus au thym
Cuisse de canard confite à la moutarde
Quasi de veau rôti à la crème de morilles
Paleron de veau à la forestière cuisson basse température 
Filet de bœuf VBF pré grillé sauce foie gras

9 . 5 0€
7 . 5 0€
7 . 5 0€
8 . 5 0€
1 2 . 5 0€
1 3 . 5 0€
1 5 . 5 0€
 

1 . 8 0€

Les garnitures

Mousseline de pommes de terre
Pommes de terre sautés à l’ail
Gratin dauphinois
Poêlée de champignons de Paris et pleurotes
Jardinière de légumes de saison
Tian de courgettes, tomates, aubergines
Niçoise
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Le Fromage

Les desserts de Chloé

Planche de fromages fermier  60g/pers
(minimum 10 personnes)

4 . 5 0€
 

Tarte feuilletée aux pommes
Tarte fine poire chocolat
Tarte au citron meringuée
Paris Brest praliné
Cheese cake au spéculoos
Royal chocolat
Entremet pistache et framboise
Tarte aux pommes crumble

3 . 0 0€
3 . 2 0€
3 . 5 0€
4 . 5 0€
3 . 5 0€
4 . 5 0€
4 . 9 0€
3 . 5 0€

!!Les commandes sont de 12 personnes minimum et
identiques!!

Forfait de containeur chaud 10€ 
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P L A T S  À  E M P O R T E R  S U R  R É S E R V A T I O N !  C O M M A N D E  D E

1 5  P E R S O N N E S  M I N I M U N

Tartiflette au reblochon (+salade verte 1.00€)

Tajine de noix de joue de porc

Tajine de poulet au citron confit

Sauté de porc au colombo (Riz ou P de terre sautés)

Sauté de poulet au curry (Riz ou P de terre sautés)

Pot au feu et ses légumes sauce gribiche

Cassoulet maison à la cuisse de canette, saucisse, saucisson et travers
de porc

Couscous royal (Bœuf, merguez, agneau, poulet, légumes)

Choucroute de canard (cuisse de canard, saucisse, saucisson, travers
de porc)

Choucroute de la mer (saumon, poisson blanc, crevettes, moules)
 
Paëlla royal (poisson blanc, poulet, calamar, crevette, et petits légumes)

Rougail saucisse (Haricot rouge et riz)

Jambon à l’os a la moutarde et son gratin dauphinois

7 . 5 0€

8 . 7 0€

7 . 5 0€

7 . 5 0€

1 1 . 5 0€

1 2 . 5 0€

8

1 2 . 9 0€

1 1 . 9 0€

8 . 5 0€

8 . 5 0€

8 . 5 0€

1 1 . 5 0€

1 2 . 5 0€


