
Mise en bouche
entrée

Foie  gras  de  canard  à  l 'Aubance
ou

Sain t -Jacques  poê lées  à  la  crème de  poireaux  e t  sarras in

plat principal
Queue  de  Lot te  rô t ie  sauce  hol landaise

ou
Fi le t  de  canard  rô t i  au  balsamique

ou
Fi le t  de  bœuf  vb f  à  la  crème de  mor i l le  (+2€ au  menu)

dessert
Tarte  f ine  à  la  pommes  e t  po ires  g lace  Bulgare

ou
Cheese  cake  au  chocola t  b lanc  e t  f ramboise

Menu Saint-Valentin à 34€
(14 février)

Entrée  + p la t  ou  p la t  + desser t  à  28€

Option fromages +3.50€
Duo de  chèvre  " le  g la t iné"  e t  tomme au  fenugrec  "p ' t i t  Br i l le t"

ou
Camember t  au  la i t  cru  pané  au  caramel  


