
Mise en bouche
entrée

Crous t i l lan t  de  creve t tes  à  la  cor iandre ,  sa lade  thaï  au  vermice l le
de  r i z  e t  v inaigre t te  au  g ingembre

ou
Merlan  de  bœuf  en  ta tak i ,  ta t in  d 'échalo tes  e t  parmesan 

plat principal
Cabi l laud  Skre i  avec  son  crumble  de  jambon cru  e t  son  r i so t to  de

fregola  sarda  aux  champignons ,  p i s tou  de  roquet te
ou

Pavé  de  veau  basse  température  e t  son  endive  bra isée  e t  ses
pommes  Duchesse ,  jus  de  veau

dessert
Choux craquant ,  crème pral inée  e t  po ire  caramel

ou
Dél ice  f ru i t s  aux  f ru i t s  rouges  e t  chocola t  b lanc

Menu Saint-Valentin à 32€
(du 11 au 13 février)

Accords mets et vins à 15.60€
1 verre  de  Menetou-Salon  b lanc

1  verre  de  Sancerre  rouge  ou  Menetou-Salon  b lanc
1  Coupe  de  crémant  de  Loire

Entrée  + p la t  ou  p la t  + desser t  à  26€

Option fromages +3.50€
Tart ine  de  chaussée  aux  moines  e t  conf i ture  sur  pain  de

caractère


